DUCA Dl SA LAPARUTA AUtentICI dl SlCllla Sicilia centro‘meridionale

DAL 1824

Rosato 2024

SICILIA Denominazione di Origine Controllata

CLIMA:
Nel 2024 1a Sicilia é stata caratterizzata da un autunno e un inverno poco piovosi
e una primavera asciutta. Estate calda.

VENDEMMIA:
Dalla prima settimana alla terza settimana di settembre.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO:
Dopo la diraspatura segue una breve macerazione all'interno della pressa a
temperatura controllata. Successivamente, si procede con lestrazione del mosto
che fermenta in vasche in acciaio. Al termine, il vino rimane in affinamento sui
lieviti circa 3 mesi. Infine, il vino riposa almeno un mese in bottiglia prima della
commercializzazione.

NOTE DI DEGUSTAZIONE:

@ Colore rosa elegante. & Profumo di viola, rosa e fragolina.
< Palato estremamente elegante, di grande freschezza.

ABBINAMENTI:
Ideale come apertitivo, perfetto in abbinamento a piatti a base di carne e di pesce.

LONGEVITA’ DEL VINO:

Entro 2 anni
DATI ANALITICI

Alcol 12,50 %vol., acidita totale 6,5 g/l, pH 3,18.
PRIMA ANNATA PRODOTTA:
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ROSATO
Sicilia
DENOMINAZIONE D ORIGINE CONTROHAT

6-8°C | 75d
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