
Nel 2024 la Sicilia è stata caratterizzata da un autunno e un inverno poco piovosi 
e una primavera asciutta. Estate calda.

         Colore giallo paglierino con intensi ri�essi verdognoli.       Al naso note 
intense di frutti tropicali e �ori bianchi.         Palato elegante, fresco e piacevol-
mente sapido.

All’arrivo delle uve in cantina, si e�ettua la diraspatura dei grappoli e una leggera 
pigiatura nelle presse so�ci, dove l’uva fa una breve macerazione sulle proprie 
bucce. Si prosegue con la pressatura so�ce per estrarre il mosto �ore, che 
fermenta in vasche di acciaio a temperatura controllata. Al termine, il vino a�na 
in vasche di acciaio per almeno 3 mesi sui propri lieviti e almeno un mese in 
bottiglia prima della commercializzazione.

Entro 2 anni.
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