
Altitudine a 270 s.l.m.; Orogra�a collinare; Suolo argilloso a reazione sub-alcali-
na, mediamente calcareo.

Ettari vitati 3,43. Anno di impianto 1988; densità media 5.758 piante per ettaro 
con rese di circa 40-50 quintali per ettaro. Allevamento a spalliera con potatura 
a cordone speronato. Orientamento dei �lari Est/Ovest ed esposizione del vigne-
to ad Est.

Ottimo con piatti saporiti a base di pesce e frutti di mare. 

Se conservato in condizione idonee, almeno 20 anni.

Dopo la diraspatura delle uve si prosegue con la pressatura so�ce per ottenere il 
mosto �ore che, dopo la sedimentazione statica, inizia la fermentazione a tempe-
ratura controllata. Il mosto viene, quindi,  trasferito in barrique di rovere per 
completare la fermentazione e iniziare l’a�namento a contatto con i propri 
lieviti. Il vino a�na almeno 6 mesi in bottiglia prima della commercializzazione.

       Colore giallo paglierino con tenui ri�essi dorati.        Al naso ricco di profumi 
�oreali, frutta tropicale e agrumi di Sicilia con note di vaniglia.      Palato ampio 
e di struttura, piacevolmente sapido.  

Nel 2022 la Sicilia è stata caratterizzata da un inverno piovoso e una primavera 
asciutta . Estate calda con un �nale più temperato.  

In cassette da circa 4 kg per garantire la selezione dei grappoli più pregiati. 
Raccolta avvenuta nella prima metà di settembre. 
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